
plats

ARGENTIJNSE RUNDERRIBEYE VAN DE GRILL (MEDIUM-RARE) MET
KRUIDENBOTER

6,00

6,00

6,00

9,00

7,50

8,50+3

+10

+10

+6

+3

HUISGEMARINEERDE KIPDIJFILET MET JAVAANSE PINDASAUS, ZOETZURE
KOMKOMMER, SEROENDENG EN KROEPOEK

SATÉ AJAM

GEGRILDE STEAK VAN VERSE TONIJN MET TERIYAKISAUS EN WASABI
TEMPURACRACKER

TONIJNSTEAK

MAALTIJDSALADE MET VERSE RAUWE TONIJN, COQUILLE, GAMBA,
RETTICH, WASABI- EN TRUFFELCRÈME

SEIZOENSSALADE

port & dessertwijn

FINE RUBY PORT
KOPKE RUBY

FINE TAWNY PORT
KOPKE TAWNY

FINE WHITE PORT
KOPKE WHITE

LATE BOTTLED VINTAGE PORT
KOPKE VINTAGE

CHÂTEAU DE RICAUD, LOUPIAC
WITTE DESSERTWIJN

GÉRARD BERTRAND, RIVESALTES
RODE DESSERTWIJN

entrées
13,50

HAWAIIAANSE SALADE MET SUSHIRIJST, WORTEL, AVOCADO, ZOETZURE
KOMKOMMER, SOJA-SESAMOLIE EN UW KEUZE UIT: ZALM, TONIJN,

GAMBA ÓF FALAFEL (V)

POKÉ BOWL

RIBEYE

CARPACCIO VAN OSSENHAAS MET UITGEBAKKEN SPEKJES, PITTENMIX,
PARMEZAANSE KAAS EN TRUFFELCRÈME

CARPACCIO CHRISTOFFEL
IJSTAARTJE VAN NOUGATINE, MERINGUE, KARAMEL EN SLAGROOM

NOUGATINE

desserts
10,00

GEBAKKEN ZALMFILET MET TOMAAT EN ITALIAANSE KRUIDENSAUS
ZALM ITALIANO

23,50

3 GANGEN MENU
42,50

STEL ZELF UW DRIEGANGEN KEUZEMENU SAMEN
DOOR TE KIEZEN UIT ÉÉN VAN DE ENTRÉES, PLATS EN

DESSERTS

AMBACHTELIJK GEROOKTE ZALM MET KROKANTE GAMBA, RADIJS,
CROUTONS EN MOSTERD-DILLESAUS

ZAL’M VERGEZELLEN

DUNGESNEDEN PARMAHAM MET MOZZARELLA, AARDBEI EN BALSAMICO
PARMAMOZZA

 GEROOSTERD BROOD BELEGD MET TOMAAT, UI, BASILICUM EN
KNOFLOOK

 BRUScHETTA

RIJKELIJK GEVULDE KLASSIEKE FRANSE VISSOEP VAN DE CHEF
BOUILLABAISSE

KROKANTE PAPADUM BELEGD MET COQUILLE, GAMBA, TONIJN,
WAKAME EN WASABIMAYONAISE

PIZZA FRUITS DE MER

MET KIP GEVULDE DUMPLINGS OP EEN BEDJE VAN LITTLE GEM MET RODE
PEPER, BOSUI, SESAM EN HOISINMAYO

CHICKEN GYOZA

HALF DOZIJN VERSE SEIZOENSOESTERS MET
CITROEN EN VINAIGRETTE VAN RODE WIJN

EN SJALOTJES

OESTERS TRADITIONEEL

AVOCADO GEVULD MET EEN ZACHTE GEITENKAAS, GEGARNEERD MET
PISTACHEKRUIM, HUMMUS EN HONING

GEITENKAASTRUFFEL

GELAKTE RUNDERBAVETTE VAN DE GRILL (MEDIUM-RARE) MET
GEROOSTERDE SJALOTTEN EN RODE PORTSAUS

BAVETTE

IN CHILIROOM GEGAARDE GEPELDE GAMBA’S MET TAUGÉ, BOSUI EN
RODE PEPER

GAMBA’S CHRISTOFFEL

LEKKER MALS STUKJE LAMSVLEES MET KNOFLOOK-ROZEMARIJNSAUS
LAMSFILET

HARTIGE TAART UIT DE OVEN GEVULD MET GEITENKAAS, TOMAAT EN EEN
VLEUGJE BASILICUM

QUICHE DU SUD

SPOOM VAN CITROENIJS, WODKA, LIMONCELLO EN PROSECCO
SCROPPINO

AARDBEIENROOMIJS, AARDBEIEN, AARDBEIENSAUS, WITTE CHOCOLADE,
NOTENCRUBLE EN SLAGROOM

SUNDAE CHRISTOFFEL

KLASSIEK DESSERT MET BOERENROOMIJS, WARME CHOCOLADESAUS,
NOTENCRUMBLE EN SLAGROOM

DAME BLANCHE

PRESENTATIE VAN LA TUR, GORGONZOLA DOLCE EN PECORINO AL
TARTUFO MET VIJGENCHUTNEY EN KLETZENBROOD

ITALIAANSE KAZEN

KOFFIE/THEE NAAR KEUZE GESERVEERD MET ZOETE LEKKERNIJEN
KOFFIE DE LUXE

MANDJE BROOD VOORAF?
6,50WALDKORNBROOD MET AIOLI

HEEFT U EEN ALLERGIE,
INTOLERANTIE OF VINDT U

IETS NIET ZO LEKKER? LAAT HET
ONS WETEN, WE GEVEN HET

DOOR AAN ONZE ALLERLIEFSTE
CHEFS!

V

SUPER
VEGA!!!

V

V

V

V

ALLE DESSERTS ZIJN VEGA!

VERSE RAUWE ZALM EN TONIJN MET WAKAME,
WASABI TEMPURACRACKER EN SOJASAUS

SASHIMI DUO

GEBAKKEN KALFSBIEFSTUK (MEDIUM-RARE) MET VERSE BÉARNAISESAUS
steak béarnaise

                   DE HOOFDGERECHTEN 
             WORDEN GESERVEERD        
           MET AMBACHTELIJKE    
         VERSE FRITES EN 
       BRANDER MAYONAISE


