
WIJNBAR

 ‘T KANTOOR





W A R M E  D R A N K E N  
K O F F I E  
E S P R E S S O
D U B B E L E  E S P R E S S O
C A P P U C C I N O
L A T T E  M A C C H I A T O
K O F F I E  V E R K E E R D
M U N T / G E M B E R  T H E E  
T H E E  M E T  Z A K J E S
C H O C O L A D E M E L K  
M E T  S L A G R O O M ?  0 , 5 0 c t .

F R I S D R A N K E N    
P E P S I
P E P S I  M A X
S O U R C Y  R O O D
S O U R C Y  B L A U W  
L I P T O N  I C E  T E A  S P A R K L I N G
L I P T O N  I C E  T E A  G R E E N
S I S I
B I T T E R  L E M O N
7  U P
T O N I C
C A S S I S
R I V E L L A
G I N G E R  A L E
G I N G E R B E E R
A P P E L S A P
F L E S J E  J U S  D ’ O R A N G E
F R I S T I
C H O C O L A D E M E L K

SPECIAAL TAPBIER 
V R A A G  H E T  O N S

T A P B I E R
H E I N E K E N  0 . 1 8
H E I N E K E N  0 . 2 5
H E I N E K E N  0 . 5 0
 

B I E R F L E S
A F F L I G E M  D U B B E L
A F F L I G E M  T R I P E L
D U V E L
T E X E L  W I T
B R A N D  I P A
L I E F M A N S
S O L
D E S P A R A D O S
R A D L E R

H E I N E K E N  
R A D L E R

0 . 0  %
0 . 0  %

WIJNBAR ‘T KANTOOR



V A N  1 2 : 0 0  T O T  1 6 : 0 0

B R O O D J E S

op landbrood; wit of meergranen 

K R O K E T T E N ( O O K  V E G A N )  
grootmeester met mosterd

B U R R A T A
tomaten salsa, basilicum olie en
amandel

P I T T I G E  C H I P O T L E  K I P
little gem, zoet zure komkommer,
Amsterdamse ui

€ 11,00

€ 12,50

€ 12,00

C L U B S A N D W I C H
3 sneetjes, kippendij, gebakken eitje, 
bacon, truffel chips, mayonaise

€ 15,00

C R O Q U E  M O N S I E U R
ham, kaas, béchamelsaus, Gruyèrekaas

€ 9,00

WIJNBAR ‘T KANTOOR



G E R O O K T E  Z A L M
dillemayonaise, rode ui, kappertjes

O S S E N W O R S T
van Louman, Amsterdams zuur, gekookt
eitje

O U D E  K A A S
oude Alkmaarse kaas, grove mosterd,
augurk

€ 14,00

€ 10,00

€ 10,00

C A R P A C C I O
pesto, zongedroogde tomaat,
Parmezaanse kaas

€ 14,00

S A L A D E  C E A S A R
little gem, caesar dressing, croutons,
kippendij, Parmezaanse kaas, zacht
gekookt eitje

€ 18,00

WIJNBAR ‘T KANTOOR



V A N A F  1 6 : 0 0

V E R S G E B A K K E N  P L U K B R O O D
met kruidenboter en gerookte knoflook aioli 

€ 8,00

O E S T E R S  ( P E R  S T U K )
Fine Claire, rode wijnazijn en sjalot

€ 4,00

P A T A  N E G R A  
Iberico Pata Negra 

€ 12,50

W I J N B A R  B O R R E L P L A N K
kaas van Daan, bruschetta, kaaskroketjes,
bitterbal, brood met smeersel

€ 23,00

K A A S P L A N K J E ( V )
kazen van Daan, vijgenbrood, appelstroop

€ 14,00

B U R R A T A  ( V )
mango, granaatappel, amandel

€ 12,50

B L I N I  G E R O O K T E  Z A L M
gerookte zalm, dille mayonaise,
tobiko

€ 14,50

C A R P A C C I O  R O L L E T J E
basilicum crème, balsamico, Parmezaanse
kaas, tomaten crumble 

€ 12,00

B I T E S

B R U S C H E T T A  ( V )
crostini, tomatensalsa

€ 9,00

S T E A K  T A R T A A R
zilver ui, kwarteleitje, crostini

€ 13,50



K A A S K R O K E T J E S ( V )
met mangodip

€ 9,50

B I T T E R B A L L E N
rundvlees bitterballen met grove mosterd

€ 9,50

G A M B A  P I L  P I L  
lichtpittige garnalen met stokbrood 

€ 12,00

E E N D E N L E V E R
gecarameliseerde appel, calvados

€ 18,00

C R I S P Y  S U S H I  R O L  ( V )  
kimchi mayonaise, teriyaki en gebakken
uitjes

€ 9,00

Y A K I T O R I  S P I E S J E S
kippendij spiesje met furikake en kewpie

€ 12,00

R I S O T T O
paddenstoelen, Parmezaanse kaas, basilicum 

€17,00

F R I E T J E  R E N D A N G
authentieke rendang, oerfriet en sambal
mayonaise 

€ 12,00

B L O E M K O O L
gerookte knoflook aioli, labneh, pistache

€ 12,50

G Y O Z A
ponzu, rode peper, lente ui 

€ 10,50



V I S  E N  P A P I L L O T T E € 18,00
wisselende vis met asperge, citroen, venkel,
witte wijn.

T O U R N E D O S € 29,50
Ierse Tournedos met eigen jus 

B R O W N I E € 9,00

vanil le-ijs, dulce de leche, slagroom 

L I M O N C E L L O  T I R A M I S U € 9,00
mascarpone, lange vingers, citroen 

V O O R  D E  G R O T E R E  T R E K

V O O R  D E  Z O E T E  T R E K  


