
 

 

Soepen/Soups 

Strandkrabben bisque gevuld met vis garnituur    12.50 

Beach crab bisque filled with shellfish and crustaceans 

Mosterdsoep gevuld met huisgerookte paling     12.50 

Mustard soup filled with house-smoked eel 

 

 

Specialiteit/Specialty 

Proeverij Crabbetje, assortiment van diverse visgerechten   19.50 

Tasting platter of Crabbetje, assortment of various fish dishes  

 

  

Voorgerechten/ Starters 

Tonijn met wakame, soya, citrus, furikake en gefruite uitjes  17.50 

Tuna with wakame, soy, citrus, furikake, and fried onions 

Zalm, couscous, yuzu en zeewier       15.50 

Salmon, couscous, yuzu and seaweed 

Paling met zoete aardappelcrème en rozemarijn-citroen mayonaise 17.50 

Eel with sweet potato cream and rosemary-lemon mayonnaise      

Mosselen in uiencompôte en gebakken appel     16.50 

Mussels in onion compote and baked apple 

Krokante kabeljauw met gerookte Hollandaise saus    16.50 

Crispy cod with smoked Hollandaise sauce 

Gamba's in kruiden-knoflook olie      16.50 

Shrimps in herb-garlic oil  

 



Verrassingsmenu’s/Surprise menu’s 

 

Twee gangen/Two courses       37.50 

Drie gangen/Three courses       47.50 

Vier gangen/Four courses        57.50 

Vijf gangen/Five courses       67.50 

Zes gangen/Six courses       77.50 

 

Hoofdgerechten/Main courses 

 

Zeebaarsfilet met een pikante mosterdsaus.     26.50 

Sea bass fillet with mustard sauce and vgetables 

Gamba's met kreeftensaus, groenten en pasta.   26.50 

Prawns with lobster sauce, vegetables and pasta 

Zeewolf rouleaux met gebrande paprikasaus.   24.50 

Wolffish with orange butter sauce 

Sliptong twee stuks             Dagprijs 

Sole, two pieces (if available) 

Zeetong 500 gram.  (indien voorradig)          Dagprijs 

Dover sole 500 grams (if available) 

 

Specialiteit van het huis/House specialty 

 

Drie vis soorten op diverse wijze bereid     32.50 

Three types of fish with vegetables and potato garnish 



 


